
ラ）t4バーのための
ン研修

生乳の異味
プ0グラム

r 

官能評価の基礎知識 ］ ［ 実際に体験できる異味・異臭(6種）

•異味・異臭とは何か •酸化臭 ●麦芽臭 •青草臭
•集乳時に確認すべき事項 •牛舎臭 ●塩素臭 •ランシッド
•生乳品質管理のポイント

研修プ0 グラム（所要時間 35分）
時間 研修テーマ 内容

準備 5分 実習用試料を手元に準備してください

講義 10分 生乳の官能評価 官能評価と異味異臭

実習 15分
異味異臭体験① 6種類の異味異臭と対照
異味異臭体験② ブラインド／ヒント／解答／確認

片付け 5分 実習試料や容器は適切に廃棄してください

オンライン研修概要

01 対象者

02 研修目標

03 研修方式

04 送付物

05 受講後対応

生乳集荷業務担当者、運行管理者、農協職員等

牛乳の異味・異臭に関する基礎知識を習得し、実際の異味・異臭試料を
体験することで、集乳時等に生乳の異常を早期に察知できる能力を身につける。

・オンライン研修（職場のパソコンから受講） ・受講者の都合の良い時間に実施可能
・異味・異臭試料を使用した官能評価体験を実施 ・パソコン利用不可の場合は印刷資料•DVDを送付
・試料到着後、翌日までに受講

・異味・異臭試料6種類（酸化臭、麦芽臭、青草臭、牛舎臭、塩素臭、ランシッド）
・比較用普通牛乳 ・紙コップ ・手指消毒用ウェットティッシュ ・ミネラルウォー ター

アンケートを記入し、乳技協へ提出。

巨•試料は冷蔵でお届けします。受け取り後は冷蔵保管してください。 ・開封後は速やかにご使用ください。
・異味・異臭の感じ方には個人差があります。

［宮g竺翌、 ；ちらの https:/ /forms.gle/1 uduytFJkUZZZrVg6

https://forms.gle/1uduytFJkUZZZrVg6



